BIANCA

BLANC

APPELLATION : VIN DE FRANCE

MILLESIME : 2021]

CEPAGES : COMPLANTATION EN FOULE DE : GENOVESE, RIMINESE,
CARCAGHJOLU BIANCU, VERMENTINU,

SOL : ARENES MONZOGRANITIQUES

RECOLTE : VENDANGES MANUELLES

VINIFICATION :

o PRESSURAGE VERTICAL DIRECT
o CO-FERMENTATION SPONTANEE EN FUTS DE CHENES.

ELEVAGE :
o 90 % ELEVAGE DE 14 MOIS EN OEUF BETON
o 10 % ELEVAGE DE 14 MOIS EN FUTS DE CHENE - 228 LITRES
o ELEVAGE BOUTEILLE DE 20 MOIS

CERTIFICATIONS :

o CERTIFIE BIO PAR ECOCERT
o RAISINS ISSUS DE L'AGRICULTURE DEMETER

SERVICE : 10/12°C



