TRIBBIERA ”

APPELLATION : IGP [LE-DE-BEAUTE

MILLESIME : 2024
CEPAGES : 63% SCIACCARELLU, 37% NIELLUCCIU
SOL : TERRASSES ARGILO-SCHISTEUSES

RECOLTE : VENDANGES MECANIQUES MATINALES

VINIFICATION :

o PRESSURAGE DIRECT, STABULATION PRE-FERMENTAIRE A FROID
o FERMENTATION BASSE TEMPERATURE EN CUVE INOX

ELEVAGE : ELEVAGE SUR LIES FINES EN CUVES INOX
CERTIFICATION :
o CERTIFIE BIO PAR ECOCERT

SERVICE : 10/12°C



